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Menu

Fantasia I bruschette alla ligure
(pate, pesto, salsa di noci, olive taggiasche)

Friscioi (frittelle) di Boragine

Foglie di Salvia scottate all’ extravergine

Tortino di trombette (zucchine d’Albenga)
Stoccafisso a “Brandacujun” con olive taggiasche
Meraviglie dell’orto ripiene

Totanetti alla ligure

Trofiette al pesto con patate e fagiolini

Pansotti al Sugo di Noci
Buridda di Seppioline con crostone all’aglio di Vessalico

Pesche ripiene
Canestrelli

Selezione vini a cura
dell’Azienda Speciale Camera Comumnercio Imperia
Riviera dei Fiori

Chefs: Enrico Calvi - Giovanni Danio,
Ristorante Salvo Cacciatort, Imperia

Sommelier: Renato Boglione

- A Lunedi 16 luglio - Monday July 16
) Regione SLiciliana:

=l Parco. delle Madonie

Menu

Varieta o¢ antipasti siciliani
Selezione di formaggi stagionati con granelli di Manna

Presidio slow food

Assortimento di formaggi madoniti con salumi tipici

del Parco delle Madonie

Caponata di melanzane

Pomodori secchi all’'origano di montagna

Bocconcini di pecorino caldi con acciughe

Olive verdi al finocchio in grani

Polpettine di uova e formaggio al pomodoro Siccagno
Crostini di pane e Caciocavallo ai pinoli

Carciofi sottolio

Zuppa di fave decorticate e finocchietto con pane fritto

Rigatoni al ragt di capra e funghi

Cosciotto di maialino nero all’arancio
Salsiccia al finocchio alla brace

Patate alla casalinga e verdure di stagione

Testa di turco
Cannoli con ricotta
Scelta di dolci delle Madonie

Sorbetto di melone alla cannella

Selezione Vini a cura dell’Abbazia Santa Anastasia
i Castelbuono (Palermo)

Selezione Prosecco a cura della Societa Agricola Vitivinicola

Cavstellucec Miano 9¢ Valledolmo

Chefs: Antonio Maiorana e Enzo Manmana
Istituto Professionale Alberghiero - Cefalt
Sommelier: Renato Boglione

- A Martedi 17 luglio - Tuesday July 17
® 93 prodotti del Parco delle

N

= Madonie: emogioni intense

Menu

Varieta oi antipasti siciliani

Succo di pomodoro Siccagno con scaglie di ricotta salata
Selezione di salsiccia stagionata e salumi dei nostri monti
Crostini di pane, formaggio e miele di Sulla

Bocconcini di primo sale e salvia in pastella

Pomodori secchi ripienti e fritti

Olive nere calde all’'origano

Caponata di melanzane

Carciofi alla contadina

Scelta di formaggi e marmellate del Geoparco

Ricotta di pecora e miele di Ape nera sicula Presidio slow food

Ditaloni con macco di fave e finocchietto selvatico
Caserecce con ricotta, pomodori e basilico
Agnellone ai profumi delle Madonie

Salsiccia alla brace

Patate alla paesana e verdure grigliate

Testa di Turco

Cannoli con ricotta

Pasticceria siciliana mista di mandorle e pistacchi
Biscotti di montagna

Gelatina di Anguria

Selezione Vini a cura dellAbbazia Santa Anastasia
i Castelbuono (Palermo)

Selezione Prosecco a cura della Societa Agricola Vitivinicola

Caotellucei Miano i Valledolmo

Chefs: Antonio Maiorana e Enzo Manmana
Istituto Professionale Alberghiero - Cefalu
Sommelier: Renato Boglione
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Dal 9 al 17 luglio 2012

Settimana enogastronomica italiana
A week devoted to Italian Food and wine

9-17 July 2012

Ristorante “Bellavista” ® Forte Village Resort




L'Italia, insieme agli altri paesi
che si affacciano sul Mar Medi-
terraneo, € terra d’elezione della

ddea coltura dell'ulivo e della vite, la
@qlt%a cui presenza millenaria ha im-
medbtmn&a presso abitudini alimentari co-

muni a tutta la penisola.

Olio, pasta, pesce del Mediterra-

neo, frutta e verdura sono non
solo il simbolo di buona alimentazione e quindi di benes-
sere ma rappresentano un corretto stile di vita, un approc-
cio che ritrova nella natura e nelle sue risorse uno stimolo
per la rinascita, perfetto mosaico da incasellare con umilta
e il giusto orgoglio. Un filo conduttore da leggersi attra-
verso il recente inserimento della dieta mediterranea nella
Lista dell'Unesco come patrimonio immateriale dell'uma-
nitd. La Dieta & cultura, & paesaggio, & territorio. E’ turi-
smo, & occupazione.
La XVI Edizione della Settimana Enogastronomica Ita-
liana di Forte Village Resort rende omaggio alle produzioni
agricole che meglio rappresentano il concetto di alimenta-
zlone mediterranea e alle preparazioni che tradizional-
mente da essa attingono virtl e gusto.

The values of Mediterranean culture

Along with other Mediterranean countries Italy, is the chosen land
Jor olive trees and grapevines, whose presence bhas given a common
000 source to the whole peninsula for centuries. Olive Oll, pasta,
Mediterrancan fioh, fruit and vegetables are not just an indication
of good nutrition and wellbeing, but represent a healthy lifestyle,
that ts found in nature and its resources.

The Mediterranean diet ts a recent addition to the Unesco world
heritage list. The diet iy territory, it is scenery, it & culture, and it
o tourtsm.

The XVI edition of the Italian Food and Wine week at the Forte
Village Resort payo tribute to the agricultural products that repre-
dent the best concept of the Mediterranean diet and preparations
which traditionally bring out the natural goodness and flavours.

Coordinano tutte le serate gastronomiche
gli Chefs Claudio Forti e Simona Sbano

Sommelier Renato Boglione

\\\ fd Lunedi 9 luglio - Monday July 9
2 Yerata di Benvenuto

FANTASIA DI COCKTAILS

a base di Asti Spumante docg (Convorzio dell’Asti) e
Brachetto d’Acqui docg (Convorzio del Brachetto d’Acqur)
Custoza 2011 doc Az. Agricola Cavalchina

Pinot Grigio 2011 igt Az Agricola Cavalehina

Finger food mediterranei: benessere e semplicita

\\ v d Martedi 10 luglio - ZTuesday July 10
& La dieta mediterranea
—d | LA NATURA NEL PIATTO

Menu

La dieta mediterranea: la natura nel pratto

Pennette con melanzane e pesce spada
Straccetti al ragt di verdure estive
Gnocchetti con frutti di mare alla veneta
Linguine con l'acciuga fresca e mollica
Fusilli in crema di peperoni dolci e ricotta

1l trionfo dell estate mediterranea:
pasta, cereali, verdura, pesce, olio, frutta, vino

Selezione vini a cura dell’Azienda Agricola Cavalehina
Villafranca (Verona)

Feniletto Rosato A.M. 2010 igt

Bardolino 2011 doc

Valpollicella Rip. 2010 doc

Veneto Rosato passito 2010 igt

Chefs: Claudio Forti e Simona Sbano

Sommelier: Renato Boglione

\\\ v| Mercoledi 11 luglio - Wednesday July 11
@ La dieta mediterranea
270 " I’AGROALIMENTARE: IORO ITALIANO

-_
Menu

La dieta mediterranea Agroalimentare, “oro” italiano

Caserecci con cozze e fagioli

Maccheroncini alla siciliana con Pachino e capperi
Pasta e patate con la ruchetta

Tagliatelle con gamberi, zucchine e limone

Cuscus di pesce e verdure

1L trionfo dell’estate mediterranca:
pasta, cereali, verdura, pesce, olio, frutta, vino

Selezione a cura dell’Azienda ViseAmoris di Imperia
Pigato Sogno Riviera Ligure di Ponente 2010 doc
Pigato Domé Riviera Ligure di Ponente 2011 doc
Olio extravergine, pate e olive taggiasche

Dolcetto d’Alba Murrae 2010 doc Rocche Costamagna

Asti Spumante docg Convorzio dell’Asti
Brachetto d’Acqui docg Convorzio del Brachetto d’Acqui

Chefs: Claudio Forti e Simona Sbano

Sommelier: Renato Boglione

» Regione Piemante
1 SLapori di terre e di acque

Menu

La gran tavola degli antipasti piemontesi

Pesce di lago e verdure in carpione

Frittata dorata con salampatata e menta
Filetto di maiale marinato al miele e Genepi
Mousse di tomini del Canavese

Torta di riso della piana di Vercelli

Polenta concia al Gorgonzola piccante

L'angolo dei salumi tipici

Risotto alla fonduta di Gorgonzola dop, noci e sedano

Gnocchi alpini (raviole) di patate e carote gratinati
alla Toma Piemontese dop

Tajarin (tagliolini) con ragt di carni bianche al coltello

Pesche in trasparenza di Asti Spumante docg
Bicerin estivo al Gianduja
Torta di ricotta e amaretti di Mombaruzzo

Piccola pasticceria secca piemontese
con dolcezze al cioccolato

Selezione vini a cura dell'azienda Ca dei Mandorli

i Castel Rocchero (Avsti)

Gavi Pian dei Ronchi docg 2011

Barbera d'Asti “La bellalda” docg 2010

Barbera d'Asti superiore “La bellada oro” docg 2009
Brachetto d'Acqui “Le donne dei boschi” docg 2011
Asti spumante docg 2011

Chefs: Claudio Forti e Simona Sbano
Sommelier: Renato Boglione
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\\ - d Venerdi 13 luglio - Friday July 15
P Regione Piemaonte

Le colline dei grandi wini

Menu

La gran tavola degli antipasti piemontesi

Girello di vitello con salsa tonnata all’antica
Carpaccio di pere e sedano rapa al Castelmagno DOP
Insalata di peperoni all’acciuga e pancetta

Zucchini farciti al Seirass (ricotta)

Ratatuia estiva di verdure e tonno

Caponet (involtino) di cavolo con vitello e salame

L'angolo dei salumi tipici

Risotto con salsiccia e riduzione al Nebbiolo

Tajarin (tagliolini) al tuorlo con pancetta,
zucchine e 1 loro fiori

Agnolotti di brasato al burro aromatico

Coppa di panna cotta ai lamponi e menta
Torta di pere al Barbera speziato
Torta di nocciole e crema al Barolo Chinato

Piccola pasticceria secca piemontese
con dolcezze al cioccolato

Selezione vini a cura dell’azienda agricola

Rocche Costamagna i La Morra (Cuneo)

Langhe Arneis 2011 doc

Barbera Superiore Rocche delle Rocche 2009 doc
Langhe Nebbiolo Roccardo 2010 doc

Barolo Rocche dell’Annunziata 2007 docg

Asti Spumante docg Convorzio Tutela dell’Ast:
Chefs: Claudio Forti e Simona Sbano

Sommelier: Renato Boglione

\\ v d Sabato 14 luglio - Saturday July 14
=

» Riviera dei Fiori:
Y la Liguria di Ponente
Menu

Fantaosia i bruschette alla ligure
(paté, pesto, salsa di noci, olive taggiasche)

Fiori di zucca ripieni alla Ponentina

Acciughe ripiene

Pizza all’Andrea Doria

Coniglio con olive taggiasche e pinoli
Barbajuai: Ravioli fritti con zucca e formaggio

Fette di panissa con erba cipollina

Minestrone freddo al pesto

Raviolini con Boragine all’antica maniera
Cima alla Genovese

Stroscia : torta tradizionale del ponente ligure

Friscioi (frittelle) di Mele

Selezione vini a cura
dell’Azienda Speciale Camera Commercio Imperia
Riviera dei Fiori

Chefa:

Enrico Calvi - Giovanni Danio,
Ristorante Salvo Cacclators, Imperia
Sommelier: Renato Boglione





<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /All
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile ()
  /CalRGBProfile ()
  /CalCMYKProfile ()
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.5
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveEPSInfo false
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue true
  /ColorSettingsFile (None)
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
    /Arial-Black
    /Arial-BlackItalic
    /Arial-BoldItalicMT
    /Arial-BoldMT
    /Arial-ItalicMT
    /ArialMT
    /ArialNarrow
    /ArialNarrow-Bold
    /ArialNarrow-BoldItalic
    /ArialNarrow-Italic
    /ArialUnicodeMS
    /CenturyGothic
    /CenturyGothic-Bold
    /CenturyGothic-BoldItalic
    /CenturyGothic-Italic
    /CourierNewPS-BoldItalicMT
    /CourierNewPS-BoldMT
    /CourierNewPS-ItalicMT
    /CourierNewPSMT
    /Georgia
    /Georgia-Bold
    /Georgia-BoldItalic
    /Georgia-Italic
    /Impact
    /LucidaConsole
    /Tahoma
    /Tahoma-Bold
    /TimesNewRomanMT-ExtraBold
    /TimesNewRomanPS-BoldItalicMT
    /TimesNewRomanPS-BoldMT
    /TimesNewRomanPS-ItalicMT
    /TimesNewRomanPSMT
    /Trebuchet-BoldItalic
    /TrebuchetMS
    /TrebuchetMS-Bold
    /TrebuchetMS-Italic
    /Verdana
    /Verdana-Bold
    /Verdana-BoldItalic
    /Verdana-Italic
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName (http://www.color.org)
  /PDFXTrapped /False

  /Description <<
    /ENU (Use these settings to create PDF documents suitable for reliable viewing and printing of business documents. The PDF documents can be opened with Acrobat and Reader 5.0 and later.)
    /JPN <FEFF3053306e8a2d5b9a306f300130d330b830cd30b9658766f8306e8868793a304a3088307353705237306b90693057305f00200050004400460020658766f830924f5c62103059308b3068304d306b4f7f75283057307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103057305f00200050004400460020658766f8306f0020004100630072006f0062006100740020304a30883073002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d30678868793a3067304d307e30593002>
    /DEU <>
    /FRA <>
    /PTB <>
    /DAN <>
    /NLD <>
    /ESP <>
    /SUO <>
    /NOR <>
    /SVE <>
    /KOR <FEFFc5c5bb34c6a90020bb38c11cb97c0020ac80d1a0d558ace00020c778c1c4d558b2940020b3700020c801d569d55c00200050004400460020bb38c11cb97c0020b9ccb4e4b824ba740020c7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c2edc2dcc624002e0020c7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b9ccb4e000200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe7f6e521b5efa76840020005000440046002065876863ff0c9002540875284e8e55464e1a65876863ff0c53ef4ee553ef9760573067e5770b548c6253537030028be5002000500044004600206587686353ef4ee54f7f752800200020004100630072006f00620061007400204e0e002000520065006100640065007200200035002e00300020548c66f49ad87248672c62535f003002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d5b9a5efa7acb76840020005000440046002065874ef69069752865bc6aa28996548c521753705546696d65874ef63002005000440046002065874ef653ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000520065006100640065007200200035002e0030002053ca66f465b07248672c4f86958b555f3002>
    /ITA <>
  >>
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [1417.323 612.283]
>> setpagedevice


